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Traiteur  Raphaël 
contact@au-fume-ornanais.com 

Ou sur WWW.au-fume-ornanais.com 

  

 Tél : 03.81.62.20.32 

tél portable : 06.88.09.13.79 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Découvrez notre catalogue 2012/2013 
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Le traiteur 

ORNANAIS vous 

propose : 

 

 

 

Une carte de cocktails  

 

Des menus variés. 

 

Des services en option. 

 

Des idées et un savoir faire !!!!!!! 
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Menus du plateau : 

 

 

 Menu 1 : «la vallée et plateaux » 

Prix par personne 23.5лϵΦ 

 

 Menu 2 : « le goût de la nature » 

Prix par personne 24ΦрлϵΦ 

 

 Menu 3 : « au fumé ornanais » 

Prix par personne 25.3лϵΦ 

 

 Menu 4 : « aux touches de terroir comtois » 

Prix par personne 26.50ϵΦ 

 

 Menu 5 : « ƭŜǎ ŦǊŀƛŎƘŜǳǊǎ ǎǳǊ ƭΩŞǘŞ » 

Prix par personne 27ΦолϵΦ 
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« La Vallée et Plateaux  » 

Menu 1 à 23.50 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Assiette de charcuterie maison  

(Saucisse ornanaise aux trompettes, saucisse de Morteau, terrine maison et condiments)  

* 

Feuillet é aux champignons des prés      

* 

Pause du haut Doubs 

(Sorbet sapin et  liqueur de sapin)  

* 

Escalope franc-comtoise sauce au vin 

Roestis & tomates gratinées  

* 

Salade, fromage (Brie ou comté)  

* 

Tiramisu aux fruits rouge  

* 

* 
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« Le Goût de la Nature  » 

Menu 2 à 24.50 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Délice de la forêt sur croû tons 

(Champignons de Paris et Cèpes) 

* 

Trou du Montagnon  

(Alcool de pomme et sorbet pomme verte)  

* 

Rouelle de veau farci  la saucisse ornanaise et sauce au vin  

Roestis garnis  

* 

Salade & fromages (Brie ou comté)  

* 

Nougat glacé au miel du pays 
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« Au Fumé Ornanais » 

Menu 3 à 25.30 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Saumon fumé par nos soins et crudités  

* 

*ÁÍÂÏÎ Û ÌȭÏÓ ÆÕÍï ÐÁÒ ÎÏÓ ÓÏÉÎÓ  

%Ô ÓÁ ÃÒîÍÅ Û ÌȭïÃÈÁÌÏÔÅ ÅÔ 6ÉÎ ÄÕ *ÕÒÁ 

* 

Pause rafraîchissante aux noix et son alcool  

* 

Cuisse de canard confite 

Sauce au poivre vert ou crème de gingembre  

Pomme de terre surprise  

* 

Salade, fromage (Brie ou comté)  

* 

Impérial chocolat / mandarine ou  

Frisson au chocolat sur lit de crème anglaise vanille ou  

Crème anglaise pistache accompagnée de fruits rouges  

* 

* 
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« Aux touches de terroir comtois  » 

Menu 4 à 26.50ϵ Ǉar personne 

 

Entrée  : 

Assiette de montagne  

(Jambon fumé, terrines, rillettes fumées jurassiennes et condiments) 

* 

Pause rafraichissante  : 

Trou du Montagnon   

(Glace bourgeon de sapin, alcool chartreuse) 

Plat principal  : 

Pavé de charollais/limousin  et sa sauce forestière au vin jaune  

Roestis, tomates, haricots vert s 

* 

Duo de fromages et salade verte.  

(Comté, Morbier)  

* 

Dessert : 3 pièces par personne. 

Moelleux au chocolat, Tartelette aux pommes,  

.ÏÕÇÁÔ ÇÌÁÃï ÁÕ ÃÁÒÁÍÅÌȣ 

* 
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« Les FraîÃÈÅÕÒÓ ÓÕÒ Ìȭ%té » 

Menu 5 à 27.30 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Brochettes de crevettes aux agrumes  

Tartare de Saint Jacques & 

 Mini ratatouille  

*  

&ÅÕÉÌÌÅÔï ÄȭïÃÒÅÖÉÓÓÅÓ  Û ÌÁ ÃÒîÍÅ ÄÅ ÐÉÍÅÎÔ Äȭ%ÓÐÅÌÅÔÔÅ 

* 

Pause sorbet cerise et kirsch  

* 

Pavé de saumon au miel et au sésame 

Risotto aux légumes  

* 

Duo de Fromages et salade mélangée 

 

Café gourmand 

* 
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Menus prestige et festif : 

 

Menu 6 : « ƭŜǎ ǊƛŎƘŜǎǎŜǎ ŘŜ ƭΩŜŀǳ » 

Prix par personne 27.9лϵΦ 

  

 Menu 7 : « le terroir français » 

tǊƛȄ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ нуΦулϵΦ 

 

 Menu 8 : « la fine bouche » 

Prix par personne 29.улϵΦ 

 

 Menu 9 :« le randonneur » 

tǊƛȄ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ омΦол ϵΦ 

 

 Menu 10 :« les papilles » 

tǊƛȄ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ осΦолϵΦ 
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« Les 2ÉÃÈÅÓÓÅÓ ÄÅ Ìȭ%au » 

Menu 6 à 27.90 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Prince des Fjords aux herbes fraîches  

* 

Fricassée de Saint Jacques gratinée aux girolles  

* 

Pause au choix 

* 

Crumble de brochet au comté  

&ÁÇÏÔ ÄȭÁÓÐÅÒÇÅÓ ÖÅÒÔÅÓȟ ÃÈÁÒÌÏÔÔÅ ÄÅ ÃÁÒÏÔÔÅÓ  

* 

Fromages (comté, morbier ) et salade composée 

* 

'ÒÁÔÉÎ ÄÅ ÆÒÕÉÔÓ ÅÔ ÓÁÂÁÙÏÎ Û ÌȭÏÒÁÎÇÅ 

* 

 

* 
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« Le Terroir F rançais  » 

Menu 7 à 28,80 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎonne 

 

Feuilleté de foie gras aux pommes et calvados  

Ou  

Dôme de foie gras aux figues avec poire et son alcool  

* 

Charlotte aux deux saumons  

* 

Pause au choix 

* 

Magret de canard au miel ou aux fruits rouges  

Gratin dauphinois et tomates provençales  

* 

Duo de Fromages et salade composée  

(Comté, Morbier)  

* 

Gâteau aux trois chocolats et griottes et son coulis  

* 
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« La Fine Bouche » 

Menu 8 à 29,80 ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Trio de verrines surprise  

Ou 

Duo de poissons en Bellevue avec panier de légumes  

* 

Filet de truite a u savagnin 

Ou 

Pavé de sandre aux noisettes 

* 

Pause rafraîchissante  au choix 

* 

!ÇÎÅÁÕ ÅÎ ÃÒÏĮÔÅ ÄȭÈÅÒÂÅÓ ÁÕØ ïÐÉÃÅÓ 

Ou 

Pintade fermière à la crème de vanille  

Demie pomme de terre comtoise  et palet de légumes 

* 

Duo de Fromages et salade composée 

* 

Aspic à lȭÏÒÁÎÇÅ ÅÔ ÃÏÕÌÉÓ ÄÅ ÆÒÁÍÂÏÉÓÅȟ ÂÒÏÃÈÅÔÔÅ ÄÅ ÆÒÕÉÔÓ ÆÒÁÉÓ 

* 
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« Le Randonneur  » 

Menu 9 à 31,3л ϵ ǇŀǊ ǇŜǊǎƻƴƴŜ 

 

Foie gras en brioche sauce balsamique  

Ou 

Crumble de foie gras aux fruits rouges et poivre de Séchouan  

* 

Aumônière de filets de loup et fromage blanc aux herbes sur un lit 

ÄȭÁÓÐÅÒÇÅÓ ÖÅÒÔÅs 

* 

      Pause rafraîchissante  (au choix)  

* 

Pavé de biche aux airelles  

Ou 

Veau braisé aux girolles  

* 

Spaetzles  

Ou  

Pomme de terre Anna et flan de chou -fleur ɀ brocolis  

* 

Duo de fromages et salade composée 

* 

Assiette gourmande  
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« Les papilles  » 

Menu 10 à 36,3τ Α par personne 

 

Foie Gras de canard aux figues Moelleuses, 

#ÏÍÐÏÔÅ $ȭÏÉÇÎÏÎÓ ÅÔ &ÌÅÕÒ ÄÅ ÓÅÌ 

Ou 

Salade de rougets, sauce balsamique 

Petite garniture de jeune salade  

* 

#ÁÓÓÏÌÅÔÔÅ ÄȭÅÓÃÁÒÇÏÔÓ ÁÕØ ÃîÐÅÓȟ 

sauce au vin jaune 

* 

Pause du vignoble 

(Sorbet pêche de vigne et  liqueur de macvin) 

* 

Tournedo s de Canard au pamplemousse 

ÅÔ ÊÕÓ ÄÅ ÐÁÉÎ ÄȭïÐÉÃÅÓ 

Ou 

0ÁÖï ÄȭÁÕÔÒÕÃÈÅ ÁÕØ ÆÒÕÉÔÓ ÒÏÕÇÅÓ ÅÔ ÐÏÉÖÒÅ ÄÅ 3ïÃÈÏÕÁÎ 

Roestis & tomates gratinées  

Ou 

Petites pates maison aux trois couleurs  

* 

Trilogie de fromage s, salade verte  

* 

Petits Crumble aux fruits rouges,  

Aumônière surprise au coulis de saison  

* 

Brochette de pain, café gourmand  

* 

3ÏÕÐÅ Û ÌȭÏÉÇÎÏÎ 
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Menu enfants 

 

 

Tarif unique Υ тΦолϵκǇŜǊǎ 

 

 

3 menus : 

 

Menu enfant 1 : 

 

Carottes râpées 

Jambon blanc (jambon maison) 

 

*  

Steak haché maison  

Purée maison 

 

*  

Glace vanille /fraise en boule sur gaufrette  
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Menu enfant 2  : 

 

 

Aspic de jambon  

Tomate et carottes râpées 

 

* 

Escalope de volaille à la crème 

Riz ou purée maison  

 

* 

Petit pot de glace surprise  
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Menu enfant 3  : 

 

 

Entrée au choix  

 

* 

Spaghettis à la bolognaise  

 

* 

Glace et dessert selon la saison  
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Le plus au traiteur ORNANAIS : 

 

En option selon votre budget : 

 

 Un service en plancha :(75 euros pour la soirée)  

Aussi bien pour votre apéritif que pour votre entrée.  

 

 Une table lumineuse pour éclairer v otre buffet de 

dessert :(200 euros pour une base de 50 personnes) 

*le tarif prend en compte bien évidement les desserts (5 

desserts par personne) 

*si jamais vous êtes plus nombreux nous étudierons 

avec vous le prix ! 

(Voir fiche dans le catalogue sur le pr oduit)  

 La rôtissoire  ÐÏÕÒ ÖÏÓ ÇÒÉÌÌÁÄÅÓ Äȭagneau, de porc 

ÆÏÒÆÁÉÔ ÄÅ υωτΑȢ(Hors viande)  

 

 Le démontage de votre pièce montée :(forfait 75 

euros) 

 

 La fontaine à champagne : (pyramide de coupes) 

Forfait pour la soirée 100 euros.  
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Le plus pour une soirée :  

 

 

Service en option : la plancha  

Tarif pour une base de 100 personnes :     
   

75 euros avec service inclus 

Comprenant : 160 gambas marinées citron 

Ou noix de st jacques  

hǳ ōǊƻŎƘŜǘǘŜ ŘΩŀƴŀƴŀǎ  

 


