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Le traiteur i
ORNANAIS vous
propose :

CHARCUTERIE & TRAITEUR

Une carte de cocktails

Des menus variés.

Des services en option.
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Au fume
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Menus du plateau

Menu 1: «la vallée et plateaux

Prix par personne 23/5¢ @

Menu 2: «le golt de la nature»

Prix par personne 2 p n e @

Menu 3: « au fumé ornanais»

Prix par personne 25/8¢ @

Menu 4: « aux touches de terroir comtois

Prix par personne 26.50 ®

Menu 5:«f Sa FTNI AOKSdzZNE &dzNJ f QSG S

Prix par personne 2o ne @
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« La Vallée et Plateaux »
Menula235@ LJ NJ LISNB2YYS

Assiette de charcuterie maison

(Saucisse ornanaise aux trompettes, saucisse de Morteau, terrine maison et condiments)
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*

Feuillet € aux champignons des prés

*

Pause du haut Doubs

(Sorbet sapin et liqueur de sapin)

*

Escalope franc-comtoise sauce au vin
Roestis & tomates gratinées

*

Salade, fromage (Brie ou comté)

*

Tiramisu aux fruits rouge

*

*
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« Le Golt de la Nature »
Menu 224 24.50c  LJI NJ LJS D2, S

Délice de la forét sur crod tons

(Champignons de Paris et Cepes)

*

Trou du Montagnon

(Alcool de pomme et sorbet pomme verte)

*

Rouelle de veau farci la saucisse ornanaise et sauce au vin

Roestis garnis

*

Salade & fromages (Brie ou comté)

*

Nougat glacé au miel du pays
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« Au Fumé Ornanais »
Menu3a253@ LJ NJ LISNB2YYS

Saumon fumé par nos soins et crudités
*

*ATATT 0O 1810 AEOiT PAO 1160
%O OA AOT i A U 1671 AEAIT OA AO

*

Qu

Pause rafraichissante aux noix et son alcool

*
Cuisse de canard confite
Sauce au poivre vert ou creme de gingembre
Pomme de terre surprise

*

Salade, fromage (Brie ou comté)

*

Impérial chocolat / mandarine ou
Frisson au chocolat sur lit de creme anglaise vanille ou

Créme anglaise pistache accompagnée de fruits rouges

*

*
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« Aux touches de terroir comtois » ﬁll fump
Menu 4 & 26.5@ argdersonne ornanais
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Entrée :
Assiette de montagne
(Jambon fumé, terrines, rillettes fumées jurassiears condiments)
*
Pause rafraichissante :
Trou du Montagnon
(Glace bourgen de sapin, alcool chartreue
Plat principal
Pavé de charollais/limousin et sa sauce forestiere au vin jaune
Roestis, tomates, haricots vert s

*

Duo de fromages et salade verte.
(Comté, Morbier)

*

Dessert : 3 pieces par personne.

Moelleux au chocolat, Tartelette aux pommes,
I OCAO ci AAi AO AAOAI Al 8

*
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«LesFafAEA OO0 e300
Menu5a27.3 LJ NJ LISNRE2YY

Brochettes de crevettes aux agrumes

Tartare de Saint Jacques &

Mini ratatouille

Pause sorbet cerise et kirsch

*

Pavé de saumon au miel et au sésame

Risotto aux légumes

*

Duo de Fromages et salade mélangée

Café gourmand

*

~
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Menus prestige et festit

Menub6:«f Sa NI OKSw a

Prix par personne 270e @

Menu 7: «le terroirfrancais»

t NAE

LI NJ LISNR2Y Y S

Menu 8: «la fine bouche»

Prix par personne 29.1 € ©®

Menu 9:« le randonneus

t NAE

LI NJ LISNR2Y Y S

Menu 10:« les papilles

t NAE
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«Les2 EAEA OO AD

Menu6a 27.De

Prince des Fjords aux herbes fraiches

*
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AA 106 %

LI NJ LISNR2Y Y S

Fricassée de Saint Jacques gratinéeaux girolles

*

Pause au choix

*

Crumble de brochet au comté
&ACT O ABAOPAOCAO OAOOAOh AEAO

*

Fromages (comté, morbier ) et salade composée

~
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«Le Terroir F rancais »

Menu7a2880¢ LJ- NdndJS NEA

Feuilleté de foie gras aux pommes et calvados
Ou
Dbéme de foie gras aux figues avec poire et son alcool

*

Charlotte aux deux saumons

*

Pause au choix

*

Magret de canard au miel ou aux fruits rouges
Gratin dauphinois et tomates provencales

*

Duo de Fromages et salade composée
(Comté, Morbier)

*

Gateau aux trois chocolats et griottes et son coulis

*
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« La Fine Bouche » ornanais

_CHARCUTERIE & TRAITEUR

Menu8a2980e LJ NJ LISNE2Y Yy S

Trio de verrines surprise
Ou

Duo de poissons en Bellevue avec panier de légumes f
{

*

Filet de truite a u savagnin
Ou

Pavé de sandre aux noisettes

*

Pause rafraichissante au choix

*
I ¢cT AAO A1 AOT ) OA AGBEAOAAO AOD
Ou

Pintade fermiere a la creme de vanille

Demie pomme de terre comtoise et palet de légumes

*

Duo de Fromages et salade composée
*

Aspicald T OAT CA AO AT O1 EO AA AOAI AT EOAN
. — . . -
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« Le Randonneur » Au fume

Menu9a31,31 ¢ LI NJ LIS NA& 2 y yah

CHARCUTERIE & TRAITEUR

Foie gras en brioche sauce balsamique
Ou

Crumble de foie gras aux fruits rouges et poivre de Séchouan

*

Aumadniére de filets de loup et fromage blanc aux herbes sur un lit

ABAODPAOGAO OAOOA

Pause rafraichissante (au choix)

*

Pavé de biche aux airelles
Ou

www.au-fume-ornanais.com

21 rue Pierre Vernier

25290 Ornans

Tel.: 03 81 62 20 32
Fax:03 816217 34

Port.: 06 23 84 76 54
contact@au-fume-ornanais.com

Veau braisé aux girolles
*
Spaetzles
Ou
Pomme de terre Anna et flan de chou -fleur z brocolis

*

Duo de fromages et salade composée

*

Assiette gourmande
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« Les papilles »

\ Au fume
MenulOa 36,3t pAar personne vmanais
Foie Gras de canard aux figues Moelleuses, CHARCUTERIE & TRAITEUR
#1 1 DT OA $6TECITT1TO0 AO &1 AOO AA
Ou

Salade de rougets, sauce balsamique
Petite garniture de jeune salade

#AOOI 1 AOOA ABAOAAOCI OO AO@ A1l
sauce au vin jaune

*

Pause du vignoble
(Sorbet péche de vigne et liqgueur de macvin)

*

Tournedo s de Canard au pamplemousse
AO EOO AA PAET Ad6i PEAAO
Ou

. = Ve ~ A ~ ~ o~ N

Roestis & tomates gratinées
Ou

Petites pates maison aux trois couleurs

*

Trilogie de fromage s, salade verte

*

Petits Crumble aux fruits rouges,
Aumaoniére surprise au coulis de saison

*

Brochette de pain, café gourmand

~ ~

31T OPA U 1686TECITI
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Menu enfants Au fume
ornanais
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Tarif uniqueY T ®o0 n € k LIS NA&

3 menus.

Menu enfant1:

Carottesrapées

Jambon blanc (jambon maison)

*

Steakhaché maison

Purée maison

*

Glace wanille /fraise en boule sur gaufrette
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Menu enfant 2 :

Aspic de jambon
Tomate et carottes rapées

*

Escalope de volaille a la creme

Riz ou purée maison

*

Petit pot de glace surprise
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Menu enfant 3 :

Entrée au choix

*

Spaghettis a la bolognaise

*

Glace et dessert selon la saison

Au fume

ornanais

CHARCUTERIE & TRAITEUR



Le plus au traiteur ORNANAIS: Au fume
ornanais
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En option selon votre budget :

Un service en plancha:(75 euros pour la soiree)

Aussi bien pour votre apéritif que pour votre entrée,

Une table lumineuse pour éclairer v otre buffet de
dessert :(200 euros pour une base de 50 personnes)

*le tarif prend en compte bien évidement les desserts (5
desserts par personne)

*si jamais vous étes plus nombreux nous étudierons
avec vous le prix!

(Voir fiche dans le catalogue sur le pr oduit)
Larotissoire BT OO0 O1 O @godal, Hedpdvd O A
Al O £AE O (Hérdviande)Tt A 8

Qu

Le démontage de votre piece montée:(forfait 75
euros)

La fontaine a champagne : (pyramide de coupes)

Forfait pour la soirée 100 euros.

www.au-fume-ornanais.com

21 rue Pierre Vernier

25290 Ornans

Tél.: 03 81 62 20 32
Fax:03 816217 34
Port.: 06 23 84 76 54
confact@au-fume-omanais,com



Le plus pour une soirée Au fume
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Service en optionla plancha

Tarif pour une base de 100 personnes

75 euros avec service inclus
Comprenant 160 gambas marinées citron

Ou noix de st jacques
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