Le fumé ornanais est heureux de vous satisfaire en vous proposant ses services.

Le traiteur Raphaél et son équipe vous proposent pour les fétes :

854  Foie gras de canard aux figues
....................... Fvroreereeseeeeereeieisinnnn. 11,10 €
855  Foie gras,de canard au Porto

Les foies gras (pr‘iﬁ pour 100gr)

856 Foie gra

....................................................... 14,65 €
804  Prince des Fjordside Norvéege

........................ Wi 5,80 €
805 Saumon fumﬁr

........................ eeiiehrereniieeniieesnienennnn 5,90 €

806 Saumon en Bellevu
807 Brochet en Bellevue etysa garniture

857 Tartare de St Jacgues, créme aux

828 Lotte a 'améri
829 Noix de St Jacques aux morilles et au
R0 17707 [ ] AL . At .9,30€

832  Huitres mi-cuites

.................................................... ). 6,50‘
833 Demie langouste & St Jacques a :

larmoricaine...........cuueuveevneerreennnns 116,30'€
915 Brochette de St Jacques sauce mangue
..................................................... 90 €
916 Sandre réti et sa brochette de légu
sauce mandarine.............ccceeeeeunnn, 90 €
!

Les entrées chaudes (lapart)
807 Salade de rougets, sauce balsamique

et poucesalade................................ .6,60 €
811 Escargots pur beurre (la douzaine) §

813  Feuilleté d’escargots aux amandels?
814  Crodte aux cépes et champign
815 Crodte aux morilles .

816 Croiite aux champignons et morilles

841 Auméniére de cabillaud et asperges

844  Brioche au foie gras et figues,

sauce balsamique...................ccc........ 4,30 €
844  Crumble de foie gras aux fruit ges

et poivre de Séchouan..................... 4,30 €
844  Déme de foie gras aux pommes et

calvados...............cccoeeeeeeeeeeeeeeennn. 4,30 €

Les entrées froides (la part)
767 Magret fumé maison (110 gr)

........................................................ 3,50 €
805 Charlotte aux deux saumons (la part)
................................................... ..5,90 €
903 Assiette de charcuterie maison (150 gr)
........................................................ 5,40 €
Les canapés (prix unitaire.
868 Canapés traiteur
........................................................ 0,75€
869 Canapés du pécheur
........................................................ 0,90 €
870  Sushis
........................................................ 1,30€
871 Mini-contenants froids
........................................................ 2,20 €
872  Mini-briochettes d’escargots
........................................................ 110¢
873  Mini-briochettes de saumon
........................................................ 1,20 €
874  Pain surprise campagne
........................................................... 32 €
875  Pain nordique au poisson
........................................................... 36 €
Les viandes (la part)
818 Filet de beeuf au foie gras
...................................................... 14,90 €
837  Filet de beeuf aux morilles
...................................................... 16,50 €
878 Filet mignon de porc au curry et aux
POMMES.....ceuiireurirrusrrusrsnessssssrsonnes 5,90 €
879  Noix de veau au gingembre et agrumes
......................................................... 11,40 €
899 Filet de bceuf Wellington
...................................................... 10,80 €
917  Rosbif a la créeme de Roquefort
........................................................ 6,50 €
918 Agneau a I'ail et épices douces
........................................................ 6,80 €
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Le fumé ornanais est heureux de vous satisfaire en vous proposant ses services.

Le traiteur Raphaél et son équipe vous proposent pour les fétes :

Les viandes (suite) 933  Cuisse de canard aux airelles
919 Carré dlagneau a Ilail et aux airelles ........................................................ 5,90 €
....................................................... 7,10 € )
Les léegumes (la part)
.y F , ,
Les gibiers (la part) 751  Gratin comtois
838  Mitonné de biche
..................... S - 1o X 3 752
839  Cuissotide sanglier sauce Grand Veneur

............ ... 7,20 € 753
840 ' sauce Venaison

........ . ............................ 820 € 754
860 e chevi

.............. SN Y - X0 £ 3 754
862  Pavé d’autruche aux fruits rouges

...................................................... 7,80 € 756
863  Cote de biche saluce poivrade

................................................... 7,90 € 757
Les volailles (iapar 758
768 Pigeonneau fourré 763

819

764

820 843

821 Cadille sans os au 346
et amandes

823 849

824 359

825 Demie caille rétie sur'fond d’artkt‘fhaut

et brunoise de pommes.............. 4. 5,90 € Au Fumé Ornanais - EURL au capital de 7 000 €
826  Dinde cuisinée aux marrons .
..................................................... .. 6,60€ 21 rue Pierre Vernier 25290 ORNANS
877  Poulet fermier aux morilles ?L \ Tél: 0381622032 /Fax:03816217 34
..................................................... .8,
E SIRET : 511 446 197 000 10 / TVA : FR— 72 511 446 197
i

853 - MENU DE LA FETE

e Prince des Fjords aux
herbes fraiches

e Douceur forestiéere

e Mitonné de biche aux
airelles

e Spaetzles

16,50 € PAR PERSONNE

851 - MENU DOUCEUR

e Tartare de St Jacques,
créme aux herbes fraiches

e Brioche au foie gras et
figues, sauce balsamique

e Lotte a la vanille et au
curry

Q.Risotto d la tomate

20,50 € PAR PERSONNE

852 - MENU PRESTIGE

e Foie gras de canard au
porto

e Demie langouste & St
Jacques a I'armoricaine

o Filet de beeuf Wellington

e Poélée de legumes Saint
Sylvestre

26,50 € PAR PERSONNE




